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ANALIZA MECANISMULUI PROTEOLIZEI 

FITOHEMAGLUTININEIăSUBăAC IUNEAăLEGUMAINEI 

Diana MORARI, Tatiana STEPURINA, Vitalie I. ROTARI 

MШЛТХТгКЫОКăpЫШЭОТЧОХШЫăНОăЫОгОЫЯ ă(PR)ăьЧăЭТЦpЮХăРОЫЦТЧ ЫТТăЬОЦТЧ ОХШЫăşТă
ьЧăОЭКpКă ЭТЦpЮЫТОăКăМЫОşЭОЫТТăpХКЧЭЮХОТă ЬОăОПОМЭЮОКг ă ьЧЭЫ-un mod bine reglat. 

Acest pЫШМОЬăОЬЭОăТЧТ ТКЭăНОăМ ЭЫОăКМ ТЮЧОКăЮЧОТăpЫШЭОТЧКгОăЬpОМТПТМОăКЬЮpЫКăPRă
МКЫОă ЦШНТПТМ ă ХТЦТЭКЭă ЬЭЫЮМЭЮЫКă КМОЬЭШЫă pЫШЭОТЧОă şТ,ă ьЧă КМОЬЭă ПОХ,ă ХОă ПКМОă
ЬОЧЬТЛТХОă ХКă КМ ТЮЧОКă КХЭШЫă pЫШЭОТЧКгОă МКЫОă ХОă СТНЫШХТгОКг ăpсЧ ă ХКăpОpЭТНОă şТă
aminoacizi 1.ă ÎЧă ЬОЦТЧ ОХОă de fasole (Phaseolus vulgaris L.), de exemplu, 

pЫШЭОШХТгКă ПКгОШХТЧОТ,ă PRă pЫТЧМТpКХО,ă ОЬЭОă ТЧТ ТКЭ ă НОă М ЭЫОă Шă pЫШЭОТЧКг ă
МТЬЭОТЧТМ ă AЬЧ-ЬpОМТПТМ ,ă ХОРЮЦКТЧК,ă ТКЫă ЮХЭОЫТШЫă Шă КХЭ ă pЫШЭОТЧКг ă МТЬЭОТЧТМ ă
pКpКТЧТМ ,ă CPPС,ă СТНЫШХТгОКг ă pЫШПЮЧНă ПКгОШХТЧКă ЦШНТПТМКЭ ă НОă М ЭЫОă
ХОРЮЦКТЧ ă2.ăSОăpЫОЬЮpЮЧОăМ ăPRăşТăpЫШЭОТЧКгОХОăНТЧăЬОЦТЧ ОăКЮăТЧПХЮОЧ КЭă
ЫОМТpЫШМă ОЯШХЮ ТКăЮЧШЫКă ьЧă КşКă ПОХă МКă Ь ă ПТОă ОЯТЭКЭ ă НОРЫКНКЫОКăPRă ьЧă ЭТЦpЮХă
НОpЮЧОЫТТă ХШЫă ьЧă МШЭТХОНШКЧОă ХКă ЦКЭЮЫТгКЫОКă ЬОЦТЧ ОХШЫ,ă ТКЫă ХКă РОЫЦТЧКЫОКă
ЬОЦТЧ ОХШЫăЬ ăpШКЭ ăПТăОПОМЭЮКЭ ăЦШЛТХТгКЫОКăОПТМТОЧЭ ăКăPRă3.       

PОăХсЧР ăPR,ăЬОЦТЧ ОХОăЦЮХЭШЫăpХКЧЭОăЦКТăМШЧ ТЧăşТăКХЭОăРЫЮpОăНОăpЫШЭОТЧОă
4, unele dintre care sunt biologic active, precum  lectinele 5.ăFЮЧМ ТТХОăpОă
care le au lectinele in vivo ЧЮă ЬЮЧЭă ьЧМ ă ЬЭКЛТХТЭОă МЮă ЬТРЮЫКЧ ă 6,ă ьЧЬ ă ОЬЭОă
МЮЧШЬМЮЭă ПКpЭЮХă М ă pЫОгОЧ Кă КМОЬЭШЫă ХОМЭТЧОă ьЧă МКЧЭТЭ Тă ЦКЫТă КЫОă ЮЧă ОПОМЭă
negativ asupra valorii nutritive a produselor alimentare 7. De exemplu, 

ЬОЦТЧ ОХОăНОăПКЬШХОăМШЧ ТЧăШăМКЧЭТЭКЭОăЬpШЫТЭ ăНОăПТЭШСОЦКРХЮЭТЧТЧ ă(PHA)ă5, 
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МООКă МОă ТЧПХЮОЧ ОКг ă ЧОРКЭТЯă ПШХШЬТЫОКă ХШЫă ьЧă НТОЭОă 7. Lucrul acesta se 

НКЭШЫОКг ă şТă ПКpЭЮХЮТă М ă ХОМЭТЧОХОă ЬЮЧЭă ЫОгТЬЭОЧЭОă ХКă КМ ТЮЧОКă pЫШЭОТЧКгОХШЫă
tractului digestiv 8,ă ПКpЭă МОă ХОă pОЫЦТЭОă Ь ă ТЧЭОЫКМ ТШЧОгОă МЮă ЫОМОpЭШЫТТă
celulelor epiteliului intОЬЭТЧКХă şТă ьЧă КМОЬЭă ЦШНă Ь ă НОМХКЧşОгОă ЫОКМ ТТă
inflamatorii 8 МКЮгьЧНăНОЫОРХ ЫТăКХОă ЭЫКМЭЮХЮТăНТРОЬЭТЯ.ăEЬЭОăМЮЧШЬМЮЭă ПКpЭЮХă
М ăЦЮХЭОăХОМЭТЧОăЬЮЧЭ,ăНОăКЬОЦОЧОК,ăКХОЫРОЧТăpЮЭОЫЧТМТă7, 8, iar recent a fost 

ЬЭКЛТХТЭăМ ăşТăPHAăpШЬОН ăЮЧăМКЫКМЭОЫăКХОЫРОЧТМă9.  
DОШКЫОМОă pЫШНЮМОЫОКă şТă ПШХШЬТЫОКă pЫШЭОТЧОХШЫă ЯОРОЭКХОă ьЧă ТЧНЮЬЭЫТКă

КХТЦОЧЭКЫ ăКЫОăШăТЦpШЫЭКЧ ăЦКУШЫ ăpОЧЭЫЮăКЬТРЮЫКЫОКăpШpЮХК ТОТăМЮăКХТЦОЧЭО,ă
Р ЬТЫОКăЮЧОТăЬШХЮ ТТăНОăьЦЛЮЧ Э ТЫОăКăЯКХШЫТТăЧЮЭЫТЭТЯОăКăТгШХКЭОХШЫăpЫШЭОТМОăНТЧă
ЬОЦТЧ ОăpЫТЧăьЧХ ЭЮЫКЫОК МШЦpЮşТХШЫăН ЮЧ ЭШЫТ,ăpЫТЧЭЫОăМКЫОăЬОăЧЮЦ Ы ăşТăPHAă
10,ă ЫОpЫОгТЧЭ ă Шă pЫШЛХОЦ ă М ЫОТКă Тă ЬОă КМШЫН ă Шă КЭОЧ ТОă ЬpШЫТЭ ă ьЧă ЮХЭТЦЮХă
ЭТЦp.ăOНКЭ ăМОăăьЧăpЫШМОЬЮХăНОăРОЫЦТЧКЫОăşТăМЫОşЭОЫОăКăpХКЧЭЮХОТăХОМЭТЧОХОăЬЮЧЭă
КХ ЭЮЫТăНОăPRăpЫШПЮЧНăСТНЫШХТгКЭО,ăЬОăМШЧЬТНОЫ  М ăăМОЫМОЭКЫОКăpЫШЭОШХТгОТăХШЫăХКă
КМ ТЮЧОКă pЫШЭОТЧКгОХШЫă ОЧНШРОЧОă pШКЭОă КУЮЭКă ХКă МХКЫТПТМКЫОКă ЦОМКЧТЬЦЮХЮТă
ЬЭКЛТХТЭ ТТă(ЬКЮăЬОЧЬТЛТХТЭ ТТ)ăХШЫăХКăКМ ТЮЧОКăpЫШЭОТЧКгОХШЫ.ă 

EЬЭОăМЮЧШЬМЮЭăПКpЭЮХăМ ăПКгОШХТЧКăОЬЭОăЫОгТЬЭОЧЭ ăХКăКМ ТЮЧОКăpЫШЭОТЧКгОХШЫă
11, 12 şТăНОЯТЧОăЬОЧЬТЛТХ ă ХКăКМ ТЮЧОКă ХЮТăCPPСăЧЮЦКТăНЮp ăЦШНТПТМКЫОКăОТă
НОăМ ЭЫОăХОРЮЦКТЧ ă2.ăDОăКМООК,ăьЧăКМОКЬЭ ăХЮМЫКЫО,ăКЦăМОЫМОЭКЭăЦОМКЧТЬЦЮХă
pЫШЭОШХТгОТăPHAăХКăКМ ТЮЧОКăХОРЮЦКТЧОТ.ă 

LОРЮЦКТЧКăКăПШЬЭăpЮЫТПТМКЭ ă ăНЮp ăШăЦОЭШН ăpЫШpЫТОă 2, iar PHA – dup ă
ЦОЭШНКă ХЮТă RТРКЬă şТă JШСЧЬШЧă ьЧă ЦШНТПТМК ТКă ХЮТă KКЫЦКЧЬФТă 13. Pentru 

НОЭОЫЦТЧКЫОКă pЮЫТЭ ТТă ХОРЮЦКТЧОТ,ă Ь-Кă ОПОМЭЮКЭă Ц ЬЮЫКЫОКă КМЭТЯТЭ ТТă МЮă ЮЧă
substrat specific legumainei Bz-Asn-p-ЧТЭЫШКЧТХТНОă şТă МЮăЮЧăЬЮЛЬЭЫКЭă ЬpОМТПТМă
pentru proteinazele papainice Bz-Phe-Val-Arg-p-nitroanilide, iar pentru 

ОЯТЭКЫОКă ШЫТМ ЫОТă МШЧЭКЦТЧ ЫТă Кă ХОРЮЦКТЧОТă МЮă КХЭОă pЫШЭОТЧКгОă pКpКТЧТМО,ă ьЧă
pЫОpКЫКЭЮХă ПТЧКХă НОă ХОРЮЦКТЧ ă Кă ПШЬЭă КН ЮРКЭă E64,ă 10M, un inhibitor al 

proteinazelor papainice. Determinarea proteinei reziduale a fost ОПОМЭЮКЭ ă
НЮp ă ЦОЭШНКă GШПЦКЧă 14,ă ТКЫă КЧКХТгКă СТНЫШХТгКЭЮХЮТă Кă ПШЬЭă ьЧП pЭЮТЭ ă pЫТЧă
ОХОМЭЫШПШЫОг ăьЧăpЫОгОЧ КăSDS-ului.  

PHAă ОЬЭОă Шă pЫШЭОТЧ ă ШХТРШЦОЫТМ ă МЮă ЦКЬКă ЦШХОМЮХКЫ ă (Mr) de 126 kDa 

КХМ ЭЮТЭ ă НТЧă НШЮ ă ЭТpЮЫТă НОă ЬЮЛЮЧТЭ Тă Lă şТă Eă МЮă Mr НОă 32ă ФDКă şТă 34 kDa, 

МШЫОЬpЮЧг ЭШЫ,ă МКЫОă ПШЫЦОКг ă ЮЧă ЭОЭЫКЦОЫă ьЧă ЭШКЭОă МШЦЛТЧК ТТХОă pШЬТЛТХОă КХОă
ЬЮЛЮЧТЭ ТХШЫ:ă L4, L3E, L2E2, LE3 şТă E4,ă КЬЭПОХă ЫОгЮХЭсЧНă ьЧă МТЧМТă pЫШЭОТЧО.ă
LОРЮЦКТЧКăСТНЫШХТгОКг ăХТЦТЭКЭăPHA,ăЬМТЧНсЧНăЧЮЦКТă45%ăНОăpЫШЭОТЧ ăьЧă48ă
НОăШЫО.ăÎЧăЮЫЦКăКЧКХТгОi electroforegramei preparatului de PHA hidrolizat de 

М ЭЫОă ХОРЮЦКТЧ ,ă Ь-Кă МШЧЬЭКЭКЭă М ă pОă pКЫМЮЫЬЮХă СТНЫШХТгОТă КЫОă ХШМă ЬМТЧНКЫОКăă
МКЭОЧОХШЫăpШХТpОpЭТНТМОă КХОăPHAăЧКЭТЯОă şТă КpКЫОăШăЛКЧН ăpЫШЭОТМ ăЦКУШЫ ă МЮă
Mr КpЫШбТЦКЭТЯăНОă28,4ăФDК,ăpЫОМЮЦăşТăПШЫЦКЫОКăЮЧЮi grup de fragmente cu 

Mr ьn diapazonul de 19-13ăФDК.ăCШЧМШЦТЭОЧЭăМЮăЬЮЛЮЧТЭ ТХОăЧКЭТЯОăКХОăPHA,ă
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ОЬЭОăСТНЫШХТгКЭ ăşТăЛКЧНКăЦКУШЫ ăПШЫЦКЭ ăХКăКМ ТЮЧОКăХОРЮЦКТЧОТ.ăAМОЬЭăpЫШМОЬă
ОЬЭОăПТЧТЬКЭăьЧăЭТЦpăНОă4ăШЫО.ăNЮЦ ЫЮХăЛОЧгТХШЫăМОăМШЫОЬpЮЧНăПЫКРЦОЧЭОХШЫăМЮă
Mr ЬОăЬМСТЦЛ ăpЮ ТЧ,ăТКЫăТЧЭОЧЬТЭКЭОКăХШЫăМЫОşЭОăЭЫОpЭКЭăpОăpКЫМЮЫЬЮХăСТНЫШХТгОТ. 

AМОЬЭОă ЫОгЮХЭКЭОă КЫКЭ ă М ă pЫШЭОШХТгКă PHAă ХКă КМ ТЮЧОКă ХОРЮЦКТЧОТă ЬОă
НОШЬОЛОşЭОă НОă pЫШЭОШХТгКă pЫШЭОТЧОХШЫă НОă ЫОгОЫЯ .ă LОРЮЦКТЧКă ЬМТЧНОКг ă ЦКТă
pЫШПЮЧНă PHAă НОМсЭă ПКгОШХТЧК,ă pОă МКЫОă НШКЫă Шă ЦШНТПТМ ă 2,ă ТКЫă КМОКЬЭ ă
ЬМТЧНКЫОăНОМЮЫРОăpКЫКХОХăНЮp ăНШЮ ăЦОМКЧТЬЦО,ăМШШpОЫКЭТЯăşТăЧШЧ-cooperativ, 

МООКă МОă ОЬЭОă НОЦШЧЬЭЫКЭă pЫТЧă НТЬpКЫТ ТОă МШЧМШЦТЭОЧЭ ă pсЧ ă ХКă 4ă ШЫОă НОă
СТНЫШХТг ăКăЛОЧгТХШЫăМОăМШЫОЬpЮЧНăМКЭОЧОХШЫăpШХТpОpЭТНТМОăЧКЭТЯОăşТăКăЛОЧгТТăcu 

Mr ЦКЫОăПШЫЦКЭОăХКăКМ ТЮЧОКăХОРЮЦКТЧОТ,ăpЫОМЮЦăşТăНОăЯКЫТК ТТХОăЬpОМЭЫЮХЮТăНОă
fragmente (detectate la SDS-ОХОМЭЫШПШЫОг )ăПШЫЦКЭОăьЧăМЮЫЬЮХăpЫШЭОШХТгОТ.ăDОМТă
ХОРЮЦКТЧК,ă ХКă ПОХă МКă şТă Шă КХЭ ă pЫШЭОТЧКг ă МТЬЭОТЧТМ ă ОЧНШРОЧ ,ă CPPСă 15, 
СТНЫШХТгОКг ăPHAăМШЧПШЫЦăЦОМКЧТЬЦЮХЮТăЦТбЭăНОăpЫШЭОШХТг ,ăНШКЫăЧЮЦКТăМ ,ă
ЬpЫОă НОШЬОЛТЫОă НОă CPPС,ă КМОЬЭă pЫШМОЬă ЬОă ШpЫОşЭОă НЮp ă СТНЫШХТгКă Кă 45%ă НОă
pЫШЭОТЧ . 
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