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ɞɚɧɧɵɟăɫɨɬɪɭɞɧɢɤɨɜ, ɫɬɚɬɢɫɬɢɱɟɫɤɢɟăɞɚɧɧɵɟăɩɨă ɫɥɭɱɚɹɦăɫɬɨɥɤɧɨɜɟɧɢɣă
ɫɚɦɨɥɟɬɨɜă ɫă ɩɬɢɰɟɣă ɜă ɚɷɪɨɩɨɪɬɭ, ɩɨɥɭɱɟɧɢɟă ɢɧɮɨɪɦɚɰɢɢă ɨă ɧɚɢɛɨɥɟɟă
(ɧɚɢɦɟɧɟɟ)ăɩɬɢɰɟɨɩɚɫɧɵɯăɭɱɚɫɬɤɚɯăɜăɞɚɧɧɨɟăɜɪɟɦɹ.  
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MШЛТХТгКЫОКăpЫШЭОТЧОХШЫăНОăЫОгОЫЯăă(PR)ăьЧăЭТЦpЮХăРОЫЦТЧăЫТТăЬОЦТЧĠОХШЫăşТă
ьЧăОЭКpКă ЭТЦpЮЫТОăКăМЫОşЭОЫТТăpХКЧЭЮХОТă ЬОăОПОМЭЮОКгăă ьЧЭЫ-un mod bine reglat. 

Acest pЫШМОЬăОЬЭОăТЧТĠТКЭăНОăМăЭЫОăКМĠТЮЧОКăЮЧОТăpЫШЭОТЧКгОăЬpОМТПТМОăКЬЮpЫКăPRă
МКЫОă ЦШНТПТМăă ХТЦТЭКЭă ЬЭЫЮМЭЮЫКă КМОЬЭШЫă pЫШЭОТЧОă şТ,ă ьЧă КМОЬЭă ПОХ,ă ХОă ПКМОă
ЬОЧЬТЛТХОă ХКă КМĠТЮЧОКă КХЭШЫă pЫШЭОТЧКгОă МКЫОă ХОă СТНЫШХТгОКгăăpсЧăă ХКăpОpЭТНОă şТă
aminoacizi 1.ă ÎЧă ЬОЦТЧĠОХОă de fasole (Phaseolus vulgaris L.), de exemplu, 

pЫШЭОШХТгКă ПКгОШХТЧОТ,ă PRă pЫТЧМТpКХО,ă ОЬЭОă ТЧТĠТКЭăă НОă МăЭЫОă Шă pЫШЭОТЧКгăă
МТЬЭОТЧТМăă AЬЧ-ЬpОМТПТМă,ă ХОРЮЦКТЧК,ă ТКЫă ЮХЭОЫТШЫă Шă КХЭăă pЫШЭОТЧКгăă МТЬЭОТЧТМăă
pКpКТЧТМă,ă CPPС,ă СТНЫШХТгОКгăă pЫШПЮЧНă ПКгОШХТЧКă ЦШНТПТМКЭăă НОă МăЭЫОă
ХОРЮЦКТЧăă2.ăSОăpЫОЬЮpЮЧОăМăăPRăşТăpЫШЭОТЧКгОХОăНТЧăЬОЦТЧĠОăКЮăТЧПХЮОЧĠКЭă
ЫОМТpЫШМă ОЯШХЮĠТКăЮЧШЫКă ьЧă КşКă ПОХă МКă Ьăă ПТОă ОЯТЭКЭăă НОРЫКНКЫОКăPRă ьЧă ЭТЦpЮХă
НОpЮЧОЫТТă ХШЫă ьЧă МШЭТХОНШКЧОă ХКă ЦКЭЮЫТгКЫОКă ЬОЦТЧĠОХШЫ,ă ТКЫă ХКă РОЫЦТЧКЫОКă
ЬОЦТЧĠОХШЫăЬăăpШКЭăăПТăОПОМЭЮКЭăăЦШЛТХТгКЫОКăОПТМТОЧЭăăКăPRă3.       

PОăХсЧРăăPR,ăЬОЦТЧĠОХОăЦЮХЭШЫăpХКЧЭОăЦКТăМШЧĠТЧăşТăКХЭОăРЫЮpОăНОăpЫШЭОТЧОă
4, unele dintre care sunt biologic active, precum  lectinele 5.ăFЮЧМĠТТХОăpОă
care le au lectinele in vivo ЧЮă ЬЮЧЭă ьЧМăă ЬЭКЛТХТЭОă МЮă ЬТРЮЫКЧĠăă 6,ă ьЧЬăă ОЬЭОă
МЮЧШЬМЮЭă ПКpЭЮХă Мăă pЫОгОЧĠКă КМОЬЭШЫă ХОМЭТЧОă ьЧă МКЧЭТЭăĠТă ЦКЫТă КЫОă ЮЧă ОПОМЭă
negativ asupra valorii nutritive a produselor alimentare 7. De exemplu, 

ЬОЦТЧĠОХОăНОăПКЬШХОăМШЧĠТЧăШăМКЧЭТЭКЭОăЬpШЫТЭăăНОăПТЭШСОЦКРХЮЭТЧТЧăă(PHA)ă5, 
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МООКă МОă ТЧПХЮОЧĠОКгăă ЧОРКЭТЯă ПШХШЬТЫОКă ХШЫă ьЧă НТОЭОă 7. Lucrul acesta se 

НКЭШЫОКгăă şТă ПКpЭЮХЮТă Мăă ХОМЭТЧОХОă ЬЮЧЭă ЫОгТЬЭОЧЭОă ХКă КМĠТЮЧОКă pЫШЭОТЧКгОХШЫă
tractului digestiv 8,ă ПКpЭă МОă ХОă pОЫЦТЭОă Ьăă ТЧЭОЫКМĠТШЧОгОă МЮă ЫОМОpЭШЫТТă
celulelor epiteliului intОЬЭТЧКХă şТă ьЧă КМОЬЭă ЦШНă Ьăă НОМХКЧşОгОă ЫОКМĠТТă
inflamatorii 8 МКЮгьЧНăНОЫОРХăЫТăКХОă ЭЫКМЭЮХЮТăНТРОЬЭТЯ.ăEЬЭОăМЮЧШЬМЮЭă ПКpЭЮХă
МăăЦЮХЭОăХОМЭТЧОăЬЮЧЭ,ăНОăКЬОЦОЧОК,ăКХОЫРОЧТăpЮЭОЫЧТМТă7, 8, iar recent a fost 

ЬЭКЛТХТЭăМăăşТăPHAăpШЬОНăăЮЧăМКЫКМЭОЫăКХОЫРОЧТМă9.  
DОШКЫОМОă pЫШНЮМОЫОКă şТă ПШХШЬТЫОКă pЫШЭОТЧОХШЫă ЯОРОЭКХОă ьЧă ТЧНЮЬЭЫТКă

КХТЦОЧЭКЫăăКЫОăШăТЦpШЫЭКЧĠăăЦКУШЫăăpОЧЭЫЮăКЬТРЮЫКЫОКăpШpЮХКĠТОТăМЮăКХТЦОЧЭО,ă
РăЬТЫОКăЮЧОТăЬШХЮĠТТăНОăьЦЛЮЧăЭăĠТЫОăКăЯКХШЫТТăЧЮЭЫТЭТЯОăКăТгШХКЭОХШЫăpЫШЭОТМОăНТЧă
ЬОЦТЧĠОăpЫТЧăьЧХăЭЮЫКЫОК МШЦpЮşТХШЫăНăЮЧăЭШЫТ,ăpЫТЧЭЫОăМКЫОăЬОăЧЮЦăЫăăşТăPHAă
10,ă ЫОpЫОгТЧЭăă Шă pЫШЛХОЦăă МăЫОТКă Тă ЬОă КМШЫНăă Шă КЭОЧĠТОă ЬpШЫТЭăă ьЧă ЮХЭТЦЮХă
ЭТЦp.ăOНКЭăăМОăăьЧăpЫШМОЬЮХăНОăРОЫЦТЧКЫОăşТăМЫОşЭОЫОăКăpХКЧЭЮХОТăХОМЭТЧОХОăЬЮЧЭă
КХăЭЮЫТăНОăPRăpЫШПЮЧНăСТНЫШХТгКЭО,ăЬОăМШЧЬТНОЫă МăăăМОЫМОЭКЫОКăpЫШЭОШХТгОТăХШЫăХКă
КМĠТЮЧОКă pЫШЭОТЧКгОХШЫă ОЧНШРОЧОă pШКЭОă КУЮЭКă ХКă МХКЫТПТМКЫОКă ЦОМКЧТЬЦЮХЮТă
ЬЭКЛТХТЭăĠТТă(ЬКЮăЬОЧЬТЛТХТЭăĠТТ)ăХШЫăХКăКМĠТЮЧОКăpЫШЭОТЧКгОХШЫ.ă 

EЬЭОăМЮЧШЬМЮЭăПКpЭЮХăМăăПКгОШХТЧКăОЬЭОăЫОгТЬЭОЧЭăăХКăКМĠТЮЧОКăpЫШЭОТЧКгОХШЫă
11, 12 şТăНОЯТЧОăЬОЧЬТЛТХăă ХКăКМĠТЮЧОКă ХЮТăCPPСăЧЮЦКТăНЮpăăЦШНТПТМКЫОКăОТă
НОăМăЭЫОăХОРЮЦКТЧăă2.ăDОăКМООК,ăьЧăКМОКЬЭăăХЮМЫКЫО,ăКЦăМОЫМОЭКЭăЦОМКЧТЬЦЮХă
pЫШЭОШХТгОТăPHAăХКăКМĠТЮЧОКăХОРЮЦКТЧОТ.ă 

LОРЮЦКТЧКăКăПШЬЭăpЮЫТПТМКЭăă ăНЮpăăШăЦОЭШНăăpЫШpЫТОă 2, iar PHA – dupăă
ЦОЭШНКă ХЮТă RТРКЬă şТă JШСЧЬШЧă ьЧă ЦШНТПТМКĠТКă ХЮТă KКЫЦКЧЬФТă 13. Pentru 

НОЭОЫЦТЧКЫОКă pЮЫТЭăĠТТă ХОРЮЦКТЧОТ,ă Ь-Кă ОПОМЭЮКЭă ЦăЬЮЫКЫОКă КМЭТЯТЭăĠТТă МЮă ЮЧă
substrat specific legumainei Bz-Asn-p-ЧТЭЫШКЧТХТНОă şТă МЮăЮЧăЬЮЛЬЭЫКЭă ЬpОМТПТМă
pentru proteinazele papainice Bz-Phe-Val-Arg-p-nitroanilide, iar pentru 

ОЯТЭКЫОКă ШЫТМăЫОТă МШЧЭКЦТЧăЫТă Кă ХОРЮЦКТЧОТă МЮă КХЭОă pЫШЭОТЧКгОă pКpКТЧТМО,ă ьЧă
pЫОpКЫКЭЮХă ПТЧКХă НОă ХОРЮЦКТЧăă Кă ПШЬЭă КНăЮРКЭă E64,ă 10M, un inhibitor al 

proteinazelor papainice. Determinarea proteinei reziduale a fost ОПОМЭЮКЭăă
НЮpăă ЦОЭШНКă GШПЦКЧă 14,ă ТКЫă КЧКХТгКă СТНЫШХТгКЭЮХЮТă Кă ПШЬЭă ьЧПăpЭЮТЭăă pЫТЧă
ОХОМЭЫШПШЫОгăăьЧăpЫОгОЧĠКăSDS-ului.  

PHAă ОЬЭОă Шă pЫШЭОТЧăă ШХТРШЦОЫТМăă МЮă ЦКЬКă ЦШХОМЮХКЫăă (Mr) de 126 kDa 

КХМăЭЮТЭăă НТЧă НШЮăă ЭТpЮЫТă НОă ЬЮЛЮЧТЭăĠТă Lă şТă Eă МЮă Mr НОă 32ă ФDКă şТă 34 kDa, 

МШЫОЬpЮЧгăЭШЫ,ă МКЫОă ПШЫЦОКгăă ЮЧă ЭОЭЫКЦОЫă ьЧă ЭШКЭОă МШЦЛТЧКĠТТХОă pШЬТЛТХОă КХОă
ЬЮЛЮЧТЭăĠТХШЫ:ă L4, L3E, L2E2, LE3 şТă E4,ă КЬЭПОХă ЫОгЮХЭсЧНă ьЧă МТЧМТă pЫШЭОТЧО.ă
LОРЮЦКТЧКăСТНЫШХТгОКгăăХТЦТЭКЭăPHA,ăЬМТЧНсЧНăЧЮЦКТă45%ăНОăpЫШЭОТЧăăьЧă48ă
НОăШЫО.ăÎЧăЮЫЦКăКЧКХТгОi electroforegramei preparatului de PHA hidrolizat de 

МăЭЫОă ХОРЮЦКТЧă,ă Ь-Кă МШЧЬЭКЭКЭă Мăă pОă pКЫМЮЫЬЮХă СТНЫШХТгОТă КЫОă ХШМă ЬМТЧНКЫОКăă
МКЭОЧОХШЫăpШХТpОpЭТНТМОă КХОăPHAăЧКЭТЯОă şТă КpКЫОăШăЛКЧНăăpЫШЭОТМăăЦКУШЫăă МЮă
Mr КpЫШбТЦКЭТЯăНОă28,4ăФDК,ăpЫОМЮЦăşТăПШЫЦКЫОКăЮЧЮi grup de fragmente cu 

Mr ьn diapazonul de 19-13ăФDК.ăCШЧМШЦТЭОЧЭăМЮăЬЮЛЮЧТЭăĠТХОăЧКЭТЯОăКХОăPHA,ă
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ОЬЭОăСТНЫШХТгКЭăăşТăЛКЧНКăЦКУШЫăăПШЫЦКЭăăХКăКМĠТЮЧОКăХОРЮЦКТЧОТ.ăAМОЬЭăpЫШМОЬă
ОЬЭОăПТЧТЬКЭăьЧăЭТЦpăНОă4ăШЫО.ăNЮЦăЫЮХăЛОЧгТХШЫăМОăМШЫОЬpЮЧНăПЫКРЦОЧЭОХШЫăМЮă
Mr ЬОăЬМСТЦЛăăpЮĠТЧ,ăТКЫăТЧЭОЧЬТЭКЭОКăХШЫăМЫОşЭОăЭЫОpЭКЭăpОăpКЫМЮЫЬЮХăСТНЫШХТгОТ. 

AМОЬЭОă ЫОгЮХЭКЭОă КЫКЭăă Мăă pЫШЭОШХТгКă PHAă ХКă КМĠТЮЧОКă ХОРЮЦКТЧОТă ЬОă
НОШЬОЛОşЭОă НОă pЫШЭОШХТгКă pЫШЭОТЧОХШЫă НОă ЫОгОЫЯă.ă LОРЮЦКТЧКă ЬМТЧНОКгăă ЦКТă
pЫШПЮЧНă PHAă НОМсЭă ПКгОШХТЧК,ă pОă МКЫОă НШКЫă Шă ЦШНТПТМăă 2,ă ТКЫă КМОКЬЭăă
ЬМТЧНКЫОăНОМЮЫРОăpКЫКХОХăНЮpăăНШЮăăЦОМКЧТЬЦО,ăМШШpОЫКЭТЯăşТăЧШЧ-cooperativ, 

МООКă МОă ОЬЭОă НОЦШЧЬЭЫКЭă pЫТЧă НТЬpКЫТĠТОă МШЧМШЦТЭОЧЭăă pсЧăă ХКă 4ă ШЫОă НОă
СТНЫШХТгăăКăЛОЧгТХШЫăМОăМШЫОЬpЮЧНăМКЭОЧОХШЫăpШХТpОpЭТНТМОăЧКЭТЯОăşТăКăЛОЧгТТăcu 

Mr ЦКЫОăПШЫЦКЭОăХКăКМĠТЮЧОКăХОРЮЦКТЧОТ,ăpЫОМЮЦăşТăНОăЯКЫТКĠТТХОăЬpОМЭЫЮХЮТăНОă
fragmente (detectate la SDS-ОХОМЭЫШПШЫОгă)ăПШЫЦКЭОăьЧăМЮЫЬЮХăpЫШЭОШХТгОТ.ăDОМТă
ХОРЮЦКТЧК,ă ХКă ПОХă МКă şТă Шă КХЭăă pЫШЭОТЧКгăă МТЬЭОТЧТМăă ОЧНШРОЧă,ă CPPСă 15, 
СТНЫШХТгОКгăăPHAăМШЧПШЫЦăЦОМКЧТЬЦЮХЮТăЦТбЭăНОăpЫШЭОШХТгă,ăНШКЫăЧЮЦКТăМă,ă
ЬpЫОă НОШЬОЛТЫОă НОă CPPС,ă КМОЬЭă pЫШМОЬă ЬОă ШpЫОşЭОă НЮpăă СТНЫШХТгКă Кă 45%ă НОă
pЫШЭОТЧă. 
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