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O importantd majora 1n asigurarea conformitatii produselor alimentare le
revine indicilor de calitate a produselor. Stabilirea indicilor de calitate printr-
o metoda expres de determinare ar duce la diminuarea prezentei produselor
contrafacute pe piata comerciald, deoarece fenomenul falsificarii deocamdata
mai persisti. In lucrare au fost stabiliti indicii de calitate a produselor
alimentare prin metoda fluorimetrica, intrucét aceasta este o metoda cu un
nivel Tnalt de sensibilitate, exactitate si nu necesita mult timp [1].

Datorita specificului fenomenului de luminiscenta care are loc la nivel de
atomi si molecule, metoda fluorimetrica se utilizeaza in cadrul incercarilor
experimentale, deoarece pot fi determinate impuritati luminiscente in subs-
tante de la microcantitati pana la 10% , fiind insotite de o eroare de 5-7% [2].

Pentru determinarea indicilor de calitate a urmatoarelor produse: unt,
faina de grau, oud cu coaja albd, oud cu coajd intunecati, mandarine,
lamaie,cascaval, ceapa, cartofi etc., a fost utilizat fluoroscopul. in fluoroscop
excitarea se realizeaza cu ajutorul radiatiei UV care se obtine datoritd unei
lampi cu descarcare in vapori de mercur. Rezultatele experimentale obtinute
sunt prezentate in Tab.1.

Tabelul 1
Indicii de calitate a produselor supuse examinarii
Nr.crt. | Denumirea produsului Culoarea luminiscentei Calitatea probei
1. Faina de grau Albastru intens Calitate bund: sortul II
2. Cartofi Alb inghetati
3. Ceapd Palida Calitate buna
4. Lamaie Galben cu nuanta albastruie (slab) | Conservanti
5. Portocale Luminiscenta slaba Conservanti
6. Mandarine Luminiscenta slaba Conservanti
7. Cagcaval Albastru-violet Calitate buna-maturizat
8. Unt de vaca Albastru Contrafacut
9. Oua cu coaja intunecata Rosu intens Calitate buna
10. Oua cu coaja alba Rosu-cafeniu intens Calitate buna

Din analiza rezultatelor obtinute, s-a constatat cd conform criteriilor de
determinare a indicilor de calitate prin metoda fluorimetrica, nu corespund
urmatoarele produse: cartofii care dupa culoarea luminiscentei s-au dovedit a
fi inghetati, ceea ce rezultd ca nu au fost respectate conditiile de pastrare [3],
lamaile, portocalele si mandarinele sunt caracterizate de o luminiscenta slaba,
dat fiind faptul ca concentratia de substante conservante a fost in exces, untul
fiind contrafacut, iar faina de grau nu corespunde cu indicatiile de pe
ambalaj, unde era indicat calitate superioara.
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Prin metoda fluorescenta a fost determinat gradul de prospetime a carnii
si a pestelui. In scopul sporirii certitudinea rezultatelor incercrii, au fost
pregatite probele pentru produsele din carne ce se deosebesc dupa specie.
Incercirile au fost efectuate timp de 3 zile consecutive, iar pentru a putea
observa schimbdrile gradului de prospetime a produselor, probele au fost
pastrate in aceleasi conditii de camera. Ca rezultat al desfagurarii incercarii si
determinarii criteriilor de luminiscentd a produselor cercetate, s-a stabilit ca
carnea de vitd denotd schimbari pronuntate ale gradului de prospetime,
comparativ cu carnea de porc si pestele. Rezultatele experimentale obtinute
sunt prezentate n Tab.2.

Tabelul 2
Indicii de calitate a carnii si a pestelui
Nr.crt | Denum. 1zi az2-az a3-azi
prod. Culoarea Calitatea Culoarea Calitatea Culoarea Calitatea
lumin. probei lumin. probei lumin. probei

1. Carnea Galben- Proaspata Galben- Prospetime Verde- Prospetime
de porc verzuie verzuie discutabila albastrie discutabila

slab

2. Carnea Verde- Prospetime | Albastru- | Stéitutd o Albastru- Statutd o
de vita albastrie discutabila deschis perioada de deschis perioada de
timp timp

3. Peste Violet- Proaspit Violet- Prospetime Violet- Prospetime
verzuie verzuie discutabila albastrie discutabila

slab

Din analiza Incercarilor efectuate, am stabilit cad metoda fluorimetrica este
una dintre cele mai exacte metode, cu ajutorul careia pot fi determinati indicii
de calitate ai produselor atat in regim de laborator, cat si In regim expres.
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