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IЧЯОЬЭТРК ТТХО ЮЧШЫăМОЫМОЭ ЭШЫТăКЮăНОЦШЧЬЭЫКЭ М ăЩОЩЭТНОХО bioactive 

ШЛ ТЧЮЭОăНТЧăЩЫШЭОТЧОăКХТЦОЧЭКЫОăЦКЧТПОЬЭ ăЩЫШЩЫТОЭ i antimicrobiene, 
КЧЭТСТЩОЫЭОЧЬТЯО,ă КЧЭТЭЫШЦЛШЭТМОă şТă НОă НТЦТЧЮКЫОă Кă ЧТЯОХЮХЮТă НОă
МШХОЬЭОЫШХ,ă НОă ьЦЛЮЧ Э ire a absorb iei minerale, precum şi efect 
ТЦЮЧШЦШНЮХКЭШЫă Д1Ж.ăUЧă ТЧЭОЫОЬă ЬЩШЫТЭă ПК ă de identificarea unor noi 
ЩОЩЭТНОăЛТШКМЭТЯОăНОăШЫТРТЧОăЧКЭЮЫКХ  КăЩОЫЦТЬăМШЦЮЧТЭ ТТăşЭТТЧ ТПТМОăЬ  
МОЫМОЭОгОă ЧЮă НШКЫă ЩХКЧЭОХО,ă НКЫă şТă КХРОХОă МКă Шă ЫОЬЮЫЬ ă КЛЮЧНОЧЭ ă НОă
substan e cu efect benefic asupra organismului uman. 

SЩТЫЮХТЧКă ОЬЭОă ЩОă ХКЫРă ЮЭТХТгКЭ ă ьЧ ЮХЭТЦОХОă НОМОЧТТă ЧЮă НШКЫă ьЧă
КХТЦОЧЭК ТО,ă НКЫă şТă ьЧă ЬМШЩЮЫТă ЦОНТМТЧКХО,ă НКЭШЫТЭ ă ЩЫШЩЫТОЭ ilor sale 
nutritive şТă МЮЫКЭТЯОă ьЧКХЭО.ă UЧă ТЧЭОЫОЬă КЩКЫЭОă НТЧă ЩЮЧМЭă НОă ЯОНОЫОă
aplicativ ЩЫОгТЧЭ ă ПТМШЛТХТЩЫШЭОТЧОХОă (ЩЫШЭОТЧО-ЩТРЦОЧ Т)ă НТЧă ЬЩТЫЮХТЧ , 
ьЧă ЬЩОМТКХă C-fТМШМТКЧТЧК,ă МКЫОă ЩШЬОН ă ЮЧă şТЫă НОă ЩЫШЩЫТОЭ Тă ЛТШКМЭТЯО,ă
КЬЭПОХăМКăОПОМЭăКЧЭТЭЮЦШЫКХ,ăКМЭТЯТЭКЭОăКЧЭТЯТЫКХ ăşТăКЧЭТШбТНКЧЭ ,ăКМ ТЮЧОă
hematopoiОЭТМ ,ăКЧЭТКХОЫРТМ ăşТăТЦЮЧШЦШНЮХКЭШЫТОăД2-6Ж.ăCЮăЭШКЭОăМ ăКă
ПШЬЭă ЬЭКЛТХТЭ ă КМЭТЯТЭКЭОКă КЧЭТЭЮЦШЫКХ ă Кă ПТМШМТКЧТЧОТ,ă ЭШЭЮşТă МОЫМОЭ ЫТХОă
ЫОПОЫТЭШКЫОăХКăКМЭТЯТЭКЭОКăЛТШХШРТМ ăКăЩОЩЭТНОХШЫăШЛ ТЧЮЭОăЩЫТЧăСТНЫШХТгКă
ОЧгТЦКЭТМ ăКăПТМШМТКЧТЧОТăЬЮЧЭăьЧЭЫ-ЮЧăЧЮЦ ЫăПШКЫЭОăХТЦТЭКЭăД7,8Ж. EбТЬЭ ă
ШЩШЫЭЮЧТЭ i enorme de a valorifica eficient peptidele bioactive 
ШЛ ТЧЮЭОăНТЧăПТМШМТКЧТЧ ăЩОЧЭЫЮăЮЭТХТгКЫОКăХШЫăьЧăЭЫКЭКЦОЧЭЮХ,ăЩЫОЯОЧТЫОКă
şi atenuarea diferitelor afectiuni, inclusiv a cancerului. SМШЩЮХăХЮМЫ ЫТТă
Кă МШЧЬЭТЭЮТЭă ЬЭЮНТЮХă МКЩКМТЭ ТТă КЧЭТШбТНКЧЭОă Кă ЩОЩЭТНОХШЫă ЩЫШНЮЬОă НТЧă
ПТМШМТКЧТЧ ăХКăСТНЫШХТгКăОТăМЮăЭЫТЩЬТЧКăşТăЩОЩЬТЧК. 

MaterТКХОăşТăЦОЭoНОăНОăТЧЯОЬЭТРК ТТ. Ficocianina a fost ОбЭЫКЬ ăşТă
ЩЮЫТПТМКЭ ă МШЧПШЫЦă ЬМСОЦОТă НОЬМЫТЬОă КЧЭОЫТШЫă Д8]. Hidroliza ficocia-
ЧТЧОТăКăПШЬЭăОПОМЭЮКЭ ăМЮăЭЫТЩЬТЧ ăЬКЮăЩКЩКТЧ ăьЧăЫКЩШЫЭăНОă1:10ăşТă1:100,ă
ьЧă НОМЮЫЬă НОă 6ă ШЫО.ă HТНЫШХТгКă ОЧгТЦКЭТМ ă К ЬШХЮ ТОТ de ficociaЧТЧ ă
(3ЦР/ЦХ)ă Кă ПШЬЭă ОПОМЭЮКЭ  ьЧă ЬШХЮ ТОă 0,5MăNКCХ,ă ЩHă8,0,ă ьЧăЩЫОгОЧ Кă
mercaptoetanolului (2mcl/ml), la temperatura de 30oC.ă DЮЩ ă НТКХТг  
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proteina nОСТНЫШХТгКЭ ăКăПШЬЭăЬОЩКЫКЭ ăНОăПЫКМ ТКăЩОЩЭТНТМ ăЩЫТЧăПТХЭЫКЫОă
cu centricon (cut-off <30 ФDК).ă CШЧ ТЧЮЭЮХă НОă ЩОЩЭТНОă Кă ПШЬЭă НОЭОЫ-
ЦТЧКЭăЩЫТЧăЦОЭШНКăLШаЫв.ăFЫКМ ТТХОăШЛ ТЧЮЭОăКЮăПШЬЭăЩ ЬЭЫКЭОăХКă -20oC 
şТăНОМШЧРОХКЭОăьЧКТЧЭОăНОăЮЭТХТгКЫО. 

AМЭТЯТЭКЭОКă КЧЭТШбТНКЧЭ ă Кă ПЫКМ ТТХШЫă НОă ЩОЩЭТНОă Кă ПШЬЭă НОЭОЫЦТЧКЭ ă
prin metoda ABTS+.  

RОгЮХЭКЭОă şТă НТЬМЮ Тi. OЛ ТЧОЫОКă СТНЫШХТгКЭОХШЫă НОă ЩОЩЭТНО din 
ПТМШМТКЧТЧ ăКăТЧМХЮЬ etapele: 

• PЫОЩКЫКЫОКă ЬШХЮ ТОТă ЬКЮăЬЮЬЩОЧЬТОТăНО ПТМШМТКЧТЧ ă ЬЮЩЮЬ ăСТНЫШli-
zei; 

• Ajustarea pH-ului НОăСТНЫШХТг ă(КМТН/КХМКХТЧ)ăьЧăПЮЧМ ТОăНОăОЧгТЦКă
ЮЭТХТгКЭ ăЩОЧЭЫЮ СТНЫШХТг ăşТăЬОХОМЭКЫОКătemperaturii optime, ЩЫОМЮЦăşТăКă
ЫКЩШЫЭЮХЮТăОЧгТЦ /ЩЫШЭОТЧ ăşТăКă НЮЫКЭОТăНОăСТНЫШХТг ; 

• Inactivarea enzimei; 
•ăPЫШМОЬЮХăНОăЩШЬЭСТНЫШХТг ă(ЬОЩКЫКЫОКăСТНЫШХТгКЭЮХЮТăНО peptide de 

ПЫКМ ТКă ЩЫШЭОТМ ă ЧОСТНЫШХТгКЭ ,ă ЬОЩКЫКЫОКă ПЫКМ ТТХШЫă НОă ЩОЩЭТНО,ă
НОЭОЫЦТЧКЫОКăХШЫăМКХТЭКЭТЯ ăşТăМКЧЭТЭКЭТЯ ;ă 

 • CШЧМОЧЭЫКЫОКăşТăМШЧЬОЫЯКЫОК peptidelor bioactive. 
ÎЧăСТНЫШХТгКЭОХОăЩОЩЭТНТМОăКХОă ПТМШМТКЧТЧОТ,ăШЛ ТЧЮЭОăНЮЩ ăЬОЩКЫКЫОКă

proteinei nehidrolizate la filtrare prin centricon (cut off 30kDa), a fost 
deЭОЫЦТЧКЭ ăКМЭТЯТЭКЭОК ХШЫăКЧЭТШбТНКЧЭ ,ăПТТЧНăЩЫОМОНКЭ ăНОăНОЭОЫЦТna-
ЫОКă МКЧЭТЭКЭТЯ ă Кă МШЧ ТЧЮЭЮХЮТă НОă ЩОЩЭТНОă ЩЫТЧăЦОЭШНК LШаЫвă şТă ЬЭКЧ-
dardizarea probelor (Tab.). 

Tabel 
Capacitatea antioxТНКЧЭ ăКăПЫКМ ТТХШЫăНОăЩОЩЭТНО ШЛ ТЧЮЭОăНТЧă

ПТМШМТКЧТЧ ăХКăСТНЫШХТгКăОТăМЮăЭЫТЩЬТЧКăşТăЩКЩКТЧК,ăНОЭОЫЦТЧКЭ ăЩЫТЧă
metoda ABTS+ (Abs 734nm)  

Nr. 
probei  
analizate 

Proba НОăЩШХТЩОЩЭТНОăШЛ ТЧЮЭОăНТЧă 
ПТМШМТКЧТЧ  (0,5 mg/ml) 

%ăНОăТЧСТЛТ ТО 

1 PЫШЛКăНОăЫОПОЫТЧ ă– ficocianina  56,70 
2 HТНЫШХТгКЭăМЮăЭЫТЩЬТЧ ă– 1 (<30kDa) 83,27 
3 HТНЫШХТгКЭăМЮăЭЫТЩЬТЧ ă– 2 (<30kDa) 89,37 
4 HТНЫШХТгКЭăМЮăЭЫТЩЬТЧ ă– 3 (<30kDa) 65,69 
5 HТНЫШХТгКЭăМЮăЩКЩКТЧ ă– 1 (<10kDa) 13,86 
6 HТНЫШХТгКЭăМЮăЩКЩКТЧ  – 2 (<30kDa) 97,02 
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Studiul comparativ al hidrolizatelor peptidice ale ficocianinei 
(TКЛ.)ă ЬМШКЭОă ьЧă ОЯТНОЧ ă КМЭТЯТЭКЭОКă КЧЭТШбТНКЧЭ ă ЦКбТЦ ă Кă СТНЫШ-
ХТгКЭЮХЮТăМЮăЩКЩКТЧКă(97,02%ăНОăТЧСТЛТ ТО),ăМКЫОăьЧЭЫОМОăЯКХШКЫОКăЩЫШЛОТă
НОăЫОПОЫТЧ ă(56,7%)ăНОă1,71ăШЫТ.ăHТНЫШХТгКЭОle peptidice cu tripsina din 
ЭЫОТăОбЩОЫТЦОЧЭОăНТПОЫТЭОă(ЩЫШЛОХОă2,ă3ăşТă4)ăКЭОЬЭ ,ăНОăКЬОЦОЧОК,ăЯКХШЫТ 
ЫОХКЭТЯăьЧКХЭОă(83,27;ă89,37ăşТă65,69%ăТЧСТЛТ ТО,ăЫОЬЩОМЭТЯ),ăМОăНОЩ şОЬМă
МКЩКМТЭКЭОКă КЧЭТШбТНКЧЭ ă Кă ПТМШМТКЧТЧОТă НОă 1,15-1,57 ori. Hidrolizatul 
peptidiМăМЮăЩКЩКТЧ ăМЮăЦКЬКăЦШХОМЮХКЫ ăŢ10ФDКăЩШЬОН ăШăМКЩКМТЭКЭОă
antiШбТНКЧЭ ăЦТЧТЦ ă(13,86%).ăRОгЮХЭКЭОХОăШЛ ТЧЮЭО ТЧНТМ ăКЬЮЩЫКăПКЩ-
ЭЮХЮТă М  ХКă ЬОЩКЫКЫОКăЩОЩЭТНОХШЫăЛТШКМЭТЯОăНТЧă ПТМШМТКЧТЧ ăЩЫТЧă ПТХЭЫКЫОă
МЮă МОЧЭЫТМШЧă ОЬЭОă ЫК ТШЧКХ ă ЮЭТХТгКЫОКă ЦОЦЛЫКЧОТ cu dimensiunile 
porilor mai mari (cut-off <30kDa), deoarece permite ШЛ ТЧОЫОКă ЮЧЮТă
spectru mai larg de peptide. Astfel, se evit pierderile cauzate de 
КМЮЦЮХКЫОКăЮЧШЫăЩОЩЭТНОăЩОăЬЮЩЫКПК КăЦОЦЛЫКЧОТ la filtrare din cauza 
gradientului de presiune, ceea ce afecteaz ăЭЫКЧЬЩШЫЭЮХăХШЫăЬОХОМЭТЯăЩЫТЧă
membrana cu pori de dimensiuni mai mici (cut-off <10kDa). 

DЮЩ ă МЮЦă КЦăЦОЧ ТШЧКЭă supra şТă МШЧПШЫЦă НКЭОХШЫă НТЧă ХТЭОЫКЭЮЫ ,ă
ЯКЫТОЫОКă ЬЩОМЭЫЮХЮТă НОă ЩОЩЭТНОă ЩШКЭОă ПТă ЫОКХТгКЭ ă ХКă СТНЫШХТгКă
ПТМШМТКЧТЧОТă МЮă ОЧгТЦОă НОă ЬЩОМТПТМТЭКЭОă НТПОЫТЭ ă şТă НОЩТЧНОă şТă НОă КХ Тă
factori. Pentru a optimiza procesul hidrolitic de producere a peptidelor 
antioxidante НТЧăПТМШМТКЧТЧ ăМЮăКХМКХКгК,ăМОЫМОЭ ЭШЫТТăМСТЧОгТăКЮăЬЭЮНТКЭ 
efectul raportului ДEЖ/ДSЖ,ă Кă ЭОЦЩОЫКЭЮЫТТă şТă НЮЫКЭОТă НОă ОЧгТЦШХТг ă
asupra gradului de СТНЫШХТг .ă CШЧНТ ТТХОă НОă СТНЫШХТг ă ШЩЭТЦОă ЩОЧЭЫЮă
ЩЫОЩКЫКЫОКăЩОЩЭТНОХШЫăНТЧăПТМШМТКЧТЧ ăКЮăПШЬЭăЮЫЦ ЭШКЫОХО:ătemperatura 
enzimolizei – 44.9℃, durata – 6,4 ore şi [E]/[S] – 3,6%.ăÎЧăКМОЬЭăМКг,ăКă
ПШЬЭăШЛ ТЧЮЭăЮЧăСТНЫШХТгКЭăНОăЩОЩЭТНОăНТЧăşМШМТКЧТЧ ăМЮăШăМКЩКМТЭКЭОăНОă
anihilare a radicalilor anionului de superoxid de 75,39% [7]. Astfel, 
ЫОгЮХЭКЭОХОăМОЫМОЭ ЫТХШЫăЧШКЬtre НОЦШЧЬЭЫОКг  М ăЩОЩЭТНОХОăЩЫШНЮЬОăНТЧă
ПТМШМТКЧТЧ ăХКăСТНЫШХТгКăОТăМЮ ЭЫТЩЬТЧКăşТăЩКЩКТЧКăЩШЬОН ăЯКХШЫТăЬЩШЫТЭОă
КХОă МКЩКМТЭ ТТă КЧЭТШбТНКЧЭОă şТă МКЫОă ьЧЭЫОМă ЯКХШКЫОКă МКЩКМТЭ ТТă
antioxidante a ficocianinei de 1,15-1,57ă ШЫТă şТă НОă 1,71ă ШЫТ,ă ЫОЬЩОМЭТЯ.ă
HidrШХТгКЭЮХă ЩКЩКТМă МЮă МШЧ ТЧЮЭă НОă ЩОЩЭТНОă МЮăЦКЬКăЦШХОМЮМКЫ ăЦКТă
УШКЬ ă(МЮЭ-ШППăŢ10ФDК)ăКăЦКЧТПОЬЭКЭăШăМКЩКМТЭКЭОăКЧЭТШбТНКЧЭ ăНОăМТЫМКă
4ă ШЫТă ЦКТă УШКЬ ,ă МШЦЩКЫКЭТЯă МЮă МОКă Кă ПТМШМТКЧТЧОТ,ă ПКЩЭă МКЮгКЭă НОă
ЩТОЫНОЫОКăЮЧШЫăЩОЩЭТНОăКМЮЦЮХКЭОăЩОăЦОЦЛЫКЧ ăЩОăЩКЫМЮЫЬЮХ ПТХЭЫ ЫТТ. 

Concluzii:  
1. Pigmentul ЩЮЫТПТМКЭă ПТМШМТКЧТЧКă şТă СТНЫШХТгКЭОХОă ЩОЩЭТНТМОă ЩЫШ-

duse la enzimoliza ficocianinei cu tripsina şi pepsina (separate de 
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ЩЫШЭОТЧКă ЧОСТНЫШХТгКЭ ă ХКă ПТХЭЫКЫОă ЩЫТЧă ЦОЦЛЫКЧ ă (МЮЭ-off<30kDa)) 
ЩШЬОН ăШăМКЩКМТЭКЭОăКЧЭТШбТНКЧЭ ăьЧКХЭ ,ăЯКХШЫТХОăЦКбТЦОăПТТЧНăКЭОЬЭКЭОă
МЮăЩЫОЩШЧНОЫОЧ ăЩОЧЭЫЮăСТНЫШХТгКЭОХОăЩОЩЭТНТМО. 

Referinţe: 
1. RUTHERFURD-MARKWICK, K.J., MOUGHAN, P.J.Bioactive pepti-

des derived from food. In: J AOAC Int., 2005,vol.88, no.3, p.955-966. 
2. ROMAВ,ăCС.,ăGONГÁLEГ,ăR.,ă LEDÓN,ăN.ă ОЭă КХ.ă C- Phycocyanin: A 

Biliprotein with Antioxidant, Anti-Inflammatory and Neuroprotective 
Effects. In: Current Protein and Peptide Science. 2003, vol.4, p.207-216. 

3. ZHOU, Z.P. et al. Factors that effect antioxidant activity of C-phycocyans 
from Spirulinaplatensis. In: Journal of Food Biochemistry, 2005, vol.29, 
p.313-322. 

4. WANG, H. The phycocyanin/beta-protein inhibits cancer cells 
proliferation / Thesis for master degree, 2008. 70 p. 

5. BERTOLIN, T.E., FARIAS, D., GUARIENTI, C. et al. Antioxidant 
effect of phycocyanin on oxidative stress induced with monosodium 
glutamate in rats. In: Braz. Arch. Biol. Technol. 2011, vol.54, no.4, p.733-
738. 

6. FERNÁNDEГ-ROJAS,ă B.,ă HERNÁNDEГ-JUÁREГ,ă J.,ă PEDRAГA-
CHAVERRI, J. Nutraceutical properties of phycocyanin. In: J. Functio-
nal Foods, 2014, vol.11, p.375-392. DOI:10.1016/j.jff.2014.10.011. 

7. TANG, Z. H., JIAO, X.D , ZHOU, Y.I, et al. Optimization for antioxidant 
phycocyanin peptide production by enzyme hydrolysis using response 
surface methodology. In: Marine Science, 2012, vol. 36, no. 11, p.54-60. 

8. BULIMAGA V. et al. Peptide ЛТШКМЭТЯОăКХРКХОăşТăЩОЫЬЩОМЭТЯa de utilizare a 
ХШЫăьЧăМКХТЭКЭО НОăКРОЧ ТăЭОЫКЩОЮЭТМТ.ÎЧ:ăStudia Universitatis, Seria „ŞЭТТЧ Оă
КХОăЧКЭЮЫТТ”,ă2015,ăЧЫ.1ă(81),ăЩ.109-116. 
 

NIVELULăGLICEMIEIăŞIăSTAREAăFUNC IONAL ă 
A PANCREASULUI ENDOCRIN LA ADMINISTRAREA 

FITOPREPARATULUI MASP IV PE FONDUL 
 DIABETULUI EXPERIMENTAL 

 
Irina BACALOV 

 
DТКЛОЭЮХăМЮЩЫТЧНОăШăЬОЫТОăНОăЭЮХЛЮЫ ЫТăМЮăЦОМКЧТЬЦОăНОăЩЫШНЮМОЫОă

НТПОЫТЭО,ă МКЫОă ЬОăЦКЧТПОЬЭ ăЩЫТЧăМЫОşЭОЫОКă МЫШЧТМ ă КăРХЮМШгОТă ЬКЧРЯТЧОă
(СТЩОЫРХТМОЦТО),ăНКЭШЫТЭ ăЮЧЮТăНОПТМТЭăСШЫЦШЧКХăМШЦЮЧ,ăşТăКЧЮЦО,ăХТЩЬКă
de insulТЧ ,ăМКЫОăЩШКЭОăПТă ЭШЭКХ ăЬКЮăЩКЫ ТКХ ă(ЫОХКЭТЯ ).ăLТЩЬКăТЧЬЮХТЧОТă
ЬКЮăКăЫ ЬЩЮЧЬЮХЮТă ХКăЩЫОгОЧ КăОТăОЬЭОă ьЧЬШ ТЭ ăНОăШăМЫОşЭОЫОăКă ЬОМЫО ТОТă

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

http://www.tcpdf.org

