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OB INEREAăDEăMETABOLI IăSECUNDARIă 
ÎNăCULTURAăIГOLAT ăDEăMENTHA PIPERITA L. 

MТСКТăLEŞANU 

CЮХЭЮЫТХОăНОăМОХЮХОăşТă ОЬЮЭЮЫТăЯОРОЭКХОăТгШХКЭОăşТ-au demonstrat deja 
ХКăЬМКЫ ăХКЫР ăьЧăНТПОЫТЭОă ЫТăОПТМКМТЭКЭОКăХШЫăОМШЧШЦТМ ăД1Ж. 

Mentha piperita L. ОЬЭОăШăЩХКЧЭ ăЛШРКЭ ăьЧăЮХОТăОЭОЫТМ,ăМКЫШЭОЧ,ăПХК-
voЧШТгТ,ă КМТгТăШЫРКЧТМТ,ăЛОЭКТЧ ăОЭМ.ă ÎЧăЩШПТНКăЧОКУЮЧЬЮЫТХШЫă ЭОСЧТМТХШЫă
in vitro (ЛТШЭЫКЧЬПШЫЦКЫОКă ЩЫШНЮЬОХШЫ,ă ЬМ НОЫОКă ЩШЭОЧ ТКХЮХЮТă
ЛТШЬТЧЭОЭТМ),ăМЮХЭЮЫТХОăТгШХКЭОăНОăЦОЧЭ ăЩШЭăПТăЮЭТХТгКЭОăЩОЧЭЫЮăШЛ ТЧОЫОКă
НОăЩЫТЧМТЩТТăКМЭТЯОăМЮăЬОЦЧТПТМК ТОăПКЫЦКМОЮЭТМ ăД2,ă3Ж. 

ÎЧă МКХТЭКЭОăНОăЦОНТЮăЧЮЭЫТЭТЯăНОăЛКг ă КЮă ПШЬЭăЮЭТХТгКЭОăЦОНТТХОăMSă
(MЮЫКЬСТРО,ă SФШШР,ă 1962)ă şТăLSă (LТЧ,ă SЭКЛК,ă 1961),ă ЬЮЩХТЦОЧЭКЭОă МЮă
ЫОРХКЭШЫТă НОă МЫОşЭОЫОă şТă гКСКЫШг ă ьЧă НТПОЫТЭОă МШЧМОЧЭЫК ТТ.ă CКă ОбЩХКЧЭОă
ЩЫТЦКЫОă КЮă ЬОЫЯТЭă ЬОРЦОЧЭОХОă НОă ЭЮХЩТЧ ,ă ЦЮРЮЫТТă КНЯОЧЭТЯТ,ă
ЬОРЦОЧЭОХОăНОăПЫЮЧг ăşТăЩО ТШХ.ă 

ÎЧă МШЧНТ ТТă in vitro КЮă ПШЬЭă ОЯТНОЧ ТКЭОă ЫОКМ ТТХОă ЦШЫПШРОЧОЭТМОă НОă
ЛКг .ăIЧЭОЧЬТЭКЭОКăЩЫШМОЬОХШЫăЫОРОЧОЫКЭТЯОăКăЦОЧЭОТăin vitro НОЩТЧНОКăьЧă
ЦКЫОă Ц ЬЮЫ ă НОă ЧКЭЮЫКă ОбЩХКЧЭЮХЮТă ЩЫТЦКЫă şТă ЬЭКЫОКă ХЮТă ПТгТШХШРТМ ,ă
ЩЫОМЮЦăşТăНОă МШЦЩШгТ ТКă МСТЦТМ ă КăЦОНТТХШЫăЧЮЭЫТЭТЯО.ăS-Кă ЬЭКЛТХТЭă М ă
ЫКЩШЫЭЮХăШЩЭТЦКХăКХăМТЭШМСТЧТЧОХШЫăПК ăНОăКЮбТЧОăОЬЭОăНОă3:1.ă ÎЧăКМОЬЭă
caz, regenerarea plantuleloЫăНТЧăЬОРЦОЧЭОХОăНОăЭЮХЩТЧ ăКЭТЧРОКăМШЭКăНОă
60%.ăPОЧЭЫЮă ЧОШПШЫЦКЫОКăЩХКЧЭЮХОХШЫă НОăЦОЧЭ ă in vitro, МШЧМОЧЭЫК ТКă
ШЩЭТЦКХ ăНОăгКСКЫШг ăЬ-КăНШЯОНТЭăКăПТă15,0ăР/Х.ăCШЧМОЧЭЫК ТТХОăЦКТ mari 
НОă гКСКЫШг ă ЩЫШЯШМКЮă КЩКЫТ ТКă ЩХКЧЭЮХОХШЫă МЮă НТПОЫТЭОă НОЫОРХ ЫТă
morfologice. CКЩКМТЭКЭОКă ЫОРОЧОЫКЭТЯ ă Кă ПШЬЭă ЬЩШЫТЭ ă ЩОЧЭЫЮă ЦЮРЮЫТТă
КНЯОЧЭТЯТ.ăSОРЦОЧЭОХОăНОăЭЮХЩТЧ ăşТăЩО ТШХăКЮăНОЦШЧЬЭЫКЭăШăМКЩКМТЭКЭОă
МКЮХШРОЧОЭТМ ăЦКТăЫОНЮЬ ,ăЩОăМсЧНăОбЩХКЧtele НОăШЫТРТЧОăПШХТКЫ ăЩЫКМtic 
nu regenerau plantule, chiar şТăНЮЩ ăМТЧМТăЬ ЩЭ ЦсЧТăНe cultivare. 
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AЧКХТгКă ЛТШМСТЦТМ ă Кă МКХЮЬЮХЮТă НОă ЦОЧЭ ă Кă МШЧПТЫЦКЭă ЩЫОгОЧ Кă
ЮХОТЮХЮТăОЭОЫТМ,ăМШЧ ТЧЮЭЮХăМ ЫЮТКăОЫКăКЩЫШКЩОăЬТЦТХКЫăМОХЮТăНТЧăЩХКЧЭОХОă
ТЧТ ТКХО.ă CШЧ ТЧЮЭЮХă ЮХОТЮХЮТă ОЭОЫТМă şТă МШЦЩШЧОЧЭОХОă ХЮТă НОă ЛКг ă ЩОă
НЮЫКЭКăМЮХЭТЯ ЫТТăЦОЧЭОТăьЧăМШЧНТ ТТăin vitro ЬЮЧЭăЩЫОгОЧЭКЭОăьЧăTКЛ. 

Tabel  
CШЧ ТЧЮЭЮХăНОăЮХОТăОЭОЫТМăşТăМШЦЩШгТ ТКăХЮТă 

ЩОăНЮЫКЭКăМЮХЭТЯ ЫТТăЦОЧЭОТăin vitro 
 

Durata 
МЮХЭТЯ ЫТТ,ă

zile 
 
 

CoЧ ТЧЮЭЮХă
uleiului eteric, 

 

CoЧ ТЧЮЭЮХă
total de ulei,  

g/100g 
ЛТoЦКЬ ă
ЮЬМКЭ  

CoЦpoгТ ТКă
uleiului eteric 

CoЧ ТЧЮЭЮХă
componentelor de 

ЛКг ,ă% 
ÎЧă

calus 
ÎЧă

mediu 
ÎЧă

uleiul 
din 

calus 

ÎЧă
uleiul 
din 

mediu 
14 0,55 0,41 0,96 Mentol 

Izomentol 
Menton 
Izomenton 
Acetat de metil 
PЮХОРШЧ  
Piperiton 

2,23 
1,66 
6,43 
6,21 
7,50 

26,52 
0,00 

7,55 
8,21 
2,29 
3,68 
8,69 
14,83 
23,11 

21 0,97 0,72 1,69 Mentol 
Izomentol 
Menton 
Izomenton 
Acetat de metil 
PЮХОРШЧ  
Piperiton 

7,18 
0,00 
2,32 
2,41 
6,18 

12,21 
22,09 

7,46 
8,83 
5,44 
6,23 
7,22 
13,25 
24,64 

28 0,86 1,04 1,90 Mentol 
Izomentol 
Menton 
Izomenton 
Acetat de metil 
PЮХОРШЧ  
Piperiton 

10,57 
10,28 
5,27 
5,48 

10,83 
22,24 
0,00 

6,08 
0,00 
2,26 
2,73 
7,27 
12,04 
21,50 

56 1,10 0,82 1,92 Mentol 
Izomentol 
Menton 
Izomenton 
Acetat de metil 
PЮХОРШЧ  
Piperiton 

8,18 
7,28 
5,63 
4,49 
7,60 

15,83 
13,15 

12,80 
6.22 
7,41 
3,45 
13,07 
13,25 
21,11 

 
Drept МШЦЩШЧОЧЭОăНОăЛКг ăЬОЫЯОКЮăКХМШШХЮХăЦОЧЭШХ,ăМОЭШЧКăЦОЧЭШЧă

şТă ТгШЦОЫТТă ХШЫ. ÎЧă КМОХКşТă ЭТЦЩ,ă НОă ЫсЧНă МЮă МШЦЩШЧОЧЭОХОă НОă ЛКг ă
(ЦОЧЭШХ,ă ТгШЦОЧЭШХ,ă ЦОЧЭШЧ,ă ТгШЦОЧЭШЧ,ă КМОЭКЭЮХă НОăЦОЭТХ,ă ЩЮХОРШЧ ,ă
ЩТЩОЫТЭШЧ),ă ьЧă ЛТШЦКЬКă МКХЮЬКХ ă КЮă ПШЬЭă НОЩТЬЭК Тă şТă МШЦЩЮşТă КЮбiliari 
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(ХТЦШЧОЧ,ă МТЧОШХ).ă AЮă ПШЬЭă МШЧЬЭКЭКЭОă МШЧМОЧЭЫК ТТă ЬЩШЫТЭОă КХОă ЮЧШЫă
ЦОЭКЛШХТ Тă ЩЫОНОМОЬШЫТă КТă ЦОЧЭШЧЮХЮТă şТă ЦОЧЭШХЮХЮТă ьЧă МЮХЭЮЫТХОă НОă
ОЬЮЭЮЫТăТгШХКЭОăНОăЦОЧЭ ăşТăЦОНТЮХăЧЮЭЫТЭТЯ (ЩЮХОРШЧ ,ăЩТЩОЫТЭШЧ). 

Concluzii. Rezultatele experimentelor au scos ьЧăОЯТНОЧ ăЩКЫЭТМЮ-
laЫТЭ ТХОă МЮХЭТЯ ЫТТă in vitro a plantelor de Mentha piperita L., 
МШЧПТЫЦсЧНăЩШЬТЛТХТЭКЭОКăКЩХТМ ЫТТăЭОСЧШХШРТТХШЫăМОХЮХКЫОăьЧăШЛ ТЧОЫОКăНОă
ЩЫТЧМТЩТТăКМЭТЯОăНТЧăЛТШЦКЬКăМКХЮЬКХ ăКăКМОЬЭОТăМЮХЭЮЫТ. 

MОЭКЛШХТ ТТăЬОМЮЧНКЫТăЬО КМЮЦЮХОКг ăКЭсЭăьЧăЛТШЦКЬКăМКХЮЬКХ ,ăМсЭăşТă
ьЧăЦОНТЮХăЧЮЭЫТЭТЯ. 

IЧЭОЧЬТЭКЭОКăКМЮЦЮХ ЫТТăНОăЦОЭКЛШХТ ТăЬОМЮЧНКЫТăьЧăМЮХЭЮЫТХОăМОХЮХКЫОă
ТгШХКЭОă ОЬЭОă ТЧПОЫТШКЫ ă ЩХКЧЭОХШЫă ТЧЭКМЭО,ă ТКЫă ЫКЧНКЦОЧЭЮХă ОТă ЩШКЭОă ПТă
sporit prin valorificarea biotehnologiilor celulare.  
Referinţe: 

1. ALTMAN, A., HASEAGAWA, P.M. Plant biotechnology and agricul-
ture. London: Academic Press, 2012, p. 586. 

2. GHEORGHE, G. PХКЧЭОăЦОНТМТЧКХО,ăМОКТЮrТăşТărОМШЦКЧН rТă ПТЭШЭОrКpeu-
tice.ăBЮМЮЫОşЭТ:ăAХЛКЭЫШЬ,ă2000,ăЩ.202. 

3. GONCEARIUC, M. PХКЧЭОăЦОНТМТЧКХОă şТă aromatice cultivate.ăCСТşТЧ Ю:ă
2008, p.234.  
 
CONDI IILEăECOLOGICEăPENTRUăDEГVOLTAREAă

VEGETA IEIăFORESTIERE DIN CADRUL  
ENTIT IIăSILVICEă „MANTA-V” 

VТМЭШrăŞALARU,ăVХКНТЬХКЯăGRATI 

Introducere. PШЭОЧ ТКХЮХă ЬЭК ТШЧКХă ОЬЭОă ЯКХШЫТПТМКЭă şТă ЫОЩЫОгОЧЭКЭă
ЩЫТЧă ЩЫШНЮМЭТЯТЭКЭОКă КЫЛШЫОЭОХШЫ.ă GШЬЩШН ЫТЫОКă НОПОМЭЮШКЬ ă Кă
КЫЛШЫОЭОХШЫă ьЧă ЭЫОМЮЭă ЬОă ОЯТНОЧ ТКг ă ЩЫТЧă ЩКЫКЦОЭЫТТă НОЧНЫШЦОЭЫТМТ.ă
SЭЮНТЮХăМШЧНТ ТТХШЫăНОăЯОРОЭК ТОăЧОăМШЧНЮМОăЬЩЫОăШăМЮЧШКşЭОЫОăЦКТăЛЮЧ ă
a ЩШЭОЧ ТКХЮХЮТă ШПОЫТЭă НОă М ЭЫОă ЬЭК ТЮЧОă şТă НЫОЩЭă МШЧЬОМТЧ ă КХОРОЫОКă
ЬЩОМТТХШЫă ьЧă ЩЫШМОЬЮХă ХЮМЫ ЫТХШЫă НОă ЫОРОЧОЫКЫО.ă CШЧНТ ТТХОă ЬЭК ТШЧКХОă şТă
НОă ЯОРОЭК ТОă ЬЮЧЭă ХЮКЭОă ьЧă МШЧЬТНОЫКЫОă ХКă ЩХКЧТПТМКЫОКă ХЮМЫ ЫТХШЫă
ЬТХЯШЭОСЧТМО.ă PОЧЭЫЮă ЬЭЮНТОЫОКă ЯОРОЭК ТОТă ПШЫОЬЭТere sub raportul 
КЬЩОМЭОХШЫă МОă НОЭОЫЦТЧ ă ЩШЭОЧ ТКХЮХă КМЭЮКХă НОă ЩЫШЭОМ ТОă şТă ЩЫШНЮМ ТО,ă
КЦОЧКУКЦОЧЭЮХăКЭЫТЛЮТОăПЮЧМ ТТХОăЬШМТКХ-ОМШЧТЦТМОăşТăОМШХШРТМО.ă 

PОă Ц ЬЮЫ ă МОă ЬШМТОЭКЭОКă ЮЦКЧ ă ЬОă МШЧМОЧЭЫОКг ă ЦКТă ЦЮХЭă ЩОă
НОгЯШХЭКЫОКăОМШЧШЦТМ ,ăьЧăРШКЧКăНЮЩ ăЛЮЧ ЬЭКЫОКăЦКЭОЫТКХ ăЬОăЩТОЫНОă
НТЧăЯОНОЫОăПКЩЭЮХăМ ăЧЮăОбТЬЭ ăНОгЯШХЭКЫОăП Ы ăЫОЬЮЫЬОăЧКЭЮЫКХО.ă 
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